La Marmita De 19.30h a 22.30h

ENTRANTS FREDS

Pernil 100% iberic D.O. Guijuelo i pa amb tOMAQUEL ... 34 €
Terrina de foie gras amb tofona, gelatina de Pedro Ximénez i Porto ... 28 €
Assortiment de tomaquets de temporada, escuma de parmesa i alfabrega ... 22 €
Amanida de recuit ecologic de Casa Raubert amb figues confitades......... 24 €
Amanida de llamantol amb verdures i crema balsamica ... . I (| X 5
Carpaccio de bou amb parmesa i PUCULA ... 24 €
Carpaccio de llobarro salvatge amb ceps confitats, la seva cremaillima ... .30 €
Tartar de tonyina Balfego amb alvocat i xampinyons, gelat d’alfabrega i llima .. 26 €

ENTRANTS CALENTS

Sopa de farigola amb POVEIl d’OU i PA ... seee e 22 €
Crema d’all blanc amb ametlla, tartar de tomaquet i escamarla ... 22 €
Esparrecs verds saltejats amb el seu puré i caviar...............eeeoceres 28 €
Carpaccio de carxofa amb mi-cuit de foie gras, reduccio de Pedro Ximénez ... 28 €
Ou ecologic 1900 fregit amb puré de patata, crema de ceps, carpaccio de Rubia

GAIEGA T EOOMA ..........ooooo s 28 €
Tatin de poma amb foie gras calent i botifarra Negra ... 28 €
Canel6 d’anec confitat amb foie gras i tOfONA ... .24€

Maccheroni farcits de carxofes, foie i tOfona ... .28 €




PEIXOS

Llom de tonyina marinada amb vinagreta de maduixa i soja, cruixent de sésam
torrat i toMAQUET CONTILAL ... 30 €

Salmo salvatge amb salsa de remolatxa, mostassa i verdures ... 30 €

Medallons de rap amb maionesa d’alfabrega, salsa d'escamarla i mini verdures... 30 €

Llamantol a la planxa amb allioli de rom i panses, vinagreta de pebrot ................. 30 €
ARROSSOS

Risotto de bolets amb cruixent de parmesa i pernil ibéric (20 minuts) ... 24 €
Arros de llamantol i gamba (20 MUNUES) ovvvvevvvveressineeesssiisse s 35 €
CARNS

Llom de bou amb tofona i ceps CONMLALS ... 30 €

Cua de bou desossada farcida amb ceps, crema de blat de moro i mini verdures 26 €

Colomi rostit amb el seu suc, purés d’esparrec blanc i de remolatxa fumada ... 30 €

Xai cuit a baixa temperatura amb puré de patata i Ceps ... 32 €

Magret d’anec amb salsa de nabius, mini pastanaga i mini carbassoé confitats amb
NI T MOSTASSA ..o 30 €

Llebre a la Royale amb foie gras, tofona i cremos de patata ..o, .28¢€

CARNS A LA BRASA

FHLEE @ DO ..o s e e e e e 34 €
Entrecot ANGUS de NEDTASKA ... sssssssssssssssssssssssessss s 45 €
COSLEIIES A€ XAI .....oocerer e e s s e 30 €

1 guarnici6 a escollir: patates fregides, verdures saltejades, gratén de patata o amanida



POSTRES

Assortiment de formatges artesanals ... 16 €
La nostra versio de TIFamIST ... 12€
Tradicional crema CALALANA ... 10€
Canel6 de mango farcit de fruita de la passio i el seu gelat...... e 12€
Fals Ferrero Rocher de xocolata blanca farcit de mango i Citrics .. 14 €
Suflé de pistatxo, canel6 de vainilla i gelat de coco (15MMN) oo 14€
Coulant de xocolata negra, crema de xocolata blanca i gelat de vainilla (15mn) ........... 14 €
Duo de xocolata negra i mango amb curri, gelat de COCO i, 12€
Toffee de cacau amb gelat de CALE ... ssssssssiss s . 12€
Mitja lluna de caramel amb la seva escuma, pera confitada i gelat de torro ................ .14 €
Tatin de poma amb gelat de vainilla ... 12€
Pastis de llimona deSEeSIPUCTULAL ... .14 €
Sorbet de Gin-tonic amb fruits del bosc i sopa de menta ...... . . .10 €
Assortiment de fruites NATUTALS ... 12€

Tota la informacio recollida en aquesta carta sobre la preséncia d’allergens en els nostres plats, ha estat
subministrada pels nostres proveidors.

Tot i aix0, no ens fem responsables de les possibles contaminacions creuades que puguin haver-hi durant el
procés de manipulacio en el nostre establiment.

Si pateix algun tipus d’al-lérgia o intolerancia, si us plau, comuniqui-ho al nostre personal Gracies.



